
 

報道関係各位 
2018年5月吉日 
株式会社のぞみ 

6月2日(土)・3日(日) 京都の人気スペイン料理店約20店舗が結集！  

情熱のスペイン料理ブームを！ 
「第5回 京都スペイン料理祭」を開催 

 
京都のスペイン料理店約10軒の店主で構成する「京都スペイン料理祭 実行委員会」と、スペインからマオウビール(スペ

イン№1ビール)やワイン、オリーブオイルなどを輸入している株式会社キムラ(代表取締役:木村恭之)は共同で、来たる6月2
日(土)・6月3日(日)に、kokoka京都市国際交流会館(左京区)にて「第5回 京都スペイン料理祭 in kokoka京都市国際交流会館」

を開催いたします。 
スペイン料理は世界的にブームの兆しを見せており、京都でもスペイン料理店は増加の一途をたどっています。「京都か

ら、スペインの魅力を広く発信しよう！」と企画しました。 
当イベントは今回で5回目。昨年度も約２万人を動員し、本場さながらの盛り上がりをみせました。本格派スペイン料

理、豊富なスペインドリンク、フラメンコなどのアツいパフォーマンスと、京都にいながら情熱の国・スペインをご堪能下
さい！ 

 
スペイン料理祭「リコ！(美味しい！)」ポイント☆ 

 
Ⅰ.「一度食べると忘れられない味！」「スペインの人も認めた本格派」など、2日間で約20軒が出店 
　人気店舗『エルボガバンテ346』(京都市中京区)やパエリア専門店の『バラッカ』(京都市中京区)など、約20軒が出店し、
オリジナルの屋台料理を600円～800円のお手ごろな価格帯でご提供！ 

 
Ⅱ. 京都の実力派スペイン料理店が集まり、自慢のスペイン料理を披露！ 
　​北スペインや地中海、南部アンダルシアなど、スペインの各地域の特色がわかる会場構成・飲食メニュー構成を企画！

(出店レストラン一覧は3頁目参照) 
 

Ⅲ. オトクな飲みくらべチケットで、スペインドリンク約50種類を飲みくらべ！！ 
スペイン産ビール・ワイン・カヴァ(発泡ワイン)・シェリー酒・ベルモットなど珍しいスペインからの輸入酒もたくさん

揃うだけでなく、味わいの違いを飲み比べて楽しむための「スペインドリンク飲み比べチケット」(5杯分で2,500円)をご用
意！(事前予約制。当日券は5杯3,000円) 
⇒ご予約はこちらから
▼https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSelg--FGdw0uWrTpAQFHyNmDZTWPDJLY-insRyPCB7LETf1cA/viewform 

 
Ⅳ. 特設ステージではフラメンコなどのアツいパフォーマンスが無料で楽しめる 

会場内には特設ステージを用意し、本格フラメンコやサルサ、音楽ライブなど多彩なステージショーが無料で展開されま
す。情熱的な音楽やライブで盛り上がる会場で、本格的なスペイン料理とお酒を楽しんでいただきます。 
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「第5回京都スペイン料理祭 in kokoka 京都市国際交流会館」 

 

開催概要 
 

日時 
2018年6月2日(土)・3日 (日) 

午前11時～午後6時　(雨天決行) 

会場 
 kokoka京都市国際交流会館 

(京都市左京区粟田口鳥居町2-1) 

アクセス 地下鉄東西線「蹴上」駅から徒歩5分 

入場料 
無料 

※飲食のご購入は金券が必要です。 

※参加費が必要となる企画もあります。 

公式サイト http://taiken.onozomi.com/sf18/ 

「スペインドリンク飲み比べチケット」

ご予約フォーム 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSd_4iYn1
8MVFNwZ8MPHE4bDS6veHiA7gtui76tAUE17VfQjnQ/vi
ewform 

主催 京都スペイン料理祭 実行委員会・(株)キムラ 

お問い合わせ先 運営事務局　075-351-9915 
平日10時～18時　※土日祝休 

共催 公益財団法人　京都市国際交流協会 

後援 京都市 
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出店レストラン一覧 
※出店レストランは、変更になる可能性があります。 
 
♛​「Bar-Cerveceria Xativa」​（京都市中京区） 
♛​「Spain Bar Sidra」​（京都市左京区） 
♛​「Gastromesón CHULETA」​（京都市東山区） 
♛​「EL BOGAVANTE 346」​（京都市中京区） 
♛​「Tio PePe-casa españa」​（京都市左京区） 
♛​「パエリアレストラン バラッカ」​（京都市中京区） 
♛​「Santres」​（京都市下京区） 
♛​「Poquito」​（京都市中京区） 
♛​「el Pollo」​（京都市中京区） 
♛​「デマチヤナギバル RICORICO」​（京都市左京区） 
♛​「La Paella」​（京都市左京区） 
♛​「バルにしむらーの」​（京都府福知山市） 
♛​「ベジョータ」​（京都市下京区） 
♛​「ズーメックス ジャパン」 
♛​「タンボラーダ」​（愛知県・岡崎市） 
♛​「グルメミートワールド」​（栃木県・日光市） 
 

ドリンクブース 
※出店店舗は、変更になる可能性があります。 

 
♛​スペインビール「（株）キムラ」  
スペインビール（Mahou）各種　Mahouビール、Mahouネグラ（黒ビール） 
♛​「（株）スコルニ・ワイン」  
♛​「（株）仙石」  
♛​「（株）いろはわいん」 
♛​「オーケストラ」  
♛​「日本酒類販売（株）」  
♛​「ビノテカパネンカ」 
♛​「リベルタス」  
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《セミナー・ステージ情報》 

今年もスペイン料理祭では、毎年好評いただいている 

スペインの食文化セミナー​と​フラメンコによるステージ​を開催します。 

◆セミナー◆ 
セミナー①　​チャコリセミナー​　～美食の街「バスク地方」の地ワイン「チャコリ」～   

日時：​6月2日（土）​12:00-12:45 ​    講師：​★​寺田 徹氏　​★​枡井 裕一氏       参加費：2,000円  
《おすすめポイント》 
１．チャコリの3つの生産地域（DO)から、3種類のチャコリを試飲して、解説を聞きながら飲み比べできます！ 
２．特製ピンチョスもお出しします！チャコリとの相性をお確かめ下さい。 
３．ご参加の方全員に「バスク柄オリジナルトートバッグ」をプレゼント！※色は選べません 

------------------------------- 
セミナー②　​生ハムセミナー​　～コルタドールコンテスト京都・東京の優勝者が夢の共演！～ 

日時：​6月2日（土）​14:00-14:45​  ​講師★横川 咲​氏 ​ ★篠崎 新平​氏  ​ ​参加費：2,500円 
《おすすめポイント》   

１．​コルタドールコンテスト京都・東京​の優勝者による講座はここだけ！ 

２．最高級の生ハム、「イベリコ・ベジョータ」が食べられます！ 
３．生ハムの豆知識やプロに学ぶおいしい生ハムの食べ方 

------------------------------- 
セミナー③ ​シードラセミナー​　～流行を先取り！健康的なお酒シードラの秘密～   

日時：​6月2日（土）​16:00-16:45​  講師​★​丹野 卓氏    参加費：2,000円 
《おすすめポイント》 
１．シードラ ナチュラル、シードラ ブリュット2種類の試飲 
２．エスカンシアール体験 
３．フードマッチング体験とレシピのご紹介 

------------------------------- 
セミナー④　初心者から通の方まで楽しめる！​スペイン食文化セミナー 
～スペイン料理祭をもっともっと楽しむコツ～   

日時：​6月3日（日）​13:30-15:00  ​  講師​★​荒川 三四郎氏      参加費 4,000円 
《おすすめポイント》 
１．各地方を代表するお料理をシェフの解説付きで試食できます。 
２．スペインの固有品種を使ったワインを解説付きで試飲できます。 
３．各地方の風土や歴史的な背景などをふまえて、ワインと食事のマッチングを楽しめます。 

------------------------------- 
セミナー⑤　​シェリーセミナー 
～知って得するアンダルシアのワイン シェリー!!～   

日時：​6月3日（日）​16:00-16:45​   講師​★​萬川 達也氏  ​★​竹澤 史晃氏    参加費：2,000円   
《おすすめポイント》   
１．タイプの違う3種類のシェリーを飲み比べ 
２．家庭でも気楽に楽しめるマリアージュの紹介 
３．シェリーカクテル作り体験、更に現地アンダルシアの話を紹介 
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◆ステージ◆ 
6/2(土) 

12:30~ 
フラメンコ　グルーポ・ペパ (石川敬子フラメンコ舞踊団) 

(http://www.flamencopepa.jp/) 
14:30~ 

サルサ教室＆歌　Inesさん 
 ​(http://moracky.co.jp/teacher/ines/) 

16:30~ 
フラメンコ　グルーポ・ペパ (石川敬子フラメンコ舞踊団) 

 

6/3(日) 
12:30~ 

フラメンコ　las flores coloridas​ (ラス・フローレス・コロリーダス) 

14:30~ 
サルサ教室＆歌　Inesさん 

16:30~ 
フラメンコ　las flores coloridas​ (ラス・フローレス・コロリーダス) 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

第５回　京都スペイン料理祭　特別ユニット 

las flores coloridas 
ラス・フローレス・コロリーダス 

 
＊久保田晴菜(くぼたはるな) 
＊服部亜希子(はっとりあきこ) 
＊長嶺はるか(ながみねはるか) 
＊鈴木雪花(すずきゆきか) 
＊カンタオーラ(フラメンコの歌い手)　中山えみ子(なかやまえみこ)　 
＊ギタリスト　中山 充(なかやまみつる) 
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＜これまでの開催のようす＞ 
 

　 

《料理店スタッフも陽気で、元気！　店自慢の本格派スペイン料理をぜひご賞味あれ。》 

 

　　 　 

《スペイン全土の郷土料理、約20種類を揃える屋台がズラリ！》 
 
 

　　  
 

《ご家族で、カップルで、ご友人グループで、ぜひご来場ください☆》 
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